
 

 

 

 

 
 

Culinartheater im Tiergarten präsentiert das 19.Mal: 

„Lende gut – alles gut! reloaded - Ess-kapaden eines Coq au vin“ 

Die Rache der Ratte 

Nürnberg, am 27.April 2024  
 

 

Menu grandiose: 

Zum Empfang „Amüs göll“ & Cocktail „Testa rossa“ 

Couvert Tricolore 
Menue: 

 

„Hors d’ Oeuvre Voltaire“:  

Jambon de Porc Bio, Beeren-Chutney, Vitellone tonnato Bio, asperge, 

Pot au feu de Canard Bio mini, Saumon mariné maison Bio, Octopus in 

Verjus, Lentilles avec falsche Pomeranzen, “Ufergras“& Trompette, 

Black Tiger ASC distinguiert on top 

***  

“Rêve de Casanova”  

 Bisque de Homard avec la morue et écrevisses Louisiana 

***  

Contrefilet de Cerf „Lascaux“,  

“Lende” vom wilden Hirsch, asperges verts truffées, Poires Céleri 

Confit, cheminées de figue et de gingembre, purée de Carottes et  

de pommes de terre    
*** 

Dessert „Hommage a Moro de Venice “ 

Theater und Menue   € 76,00 

   

WeinbegleitgI:1.Riesling2.Grauburgunder3.PinotNoir4.Aleatico                     €28,00 

 WeinbegleitgII:1.Murriali2.GrünerVeltliner3.Vaona4.Aleatico € 28,00   

 

 

 

 



 

 

                            

 

 
 

 

Weinempfehlungen: 

Weiße Tropfen                                                                                                0.2l Fl  0.75 

2021er Murriali Monreale Bianco Sicilia DOC Bio                                                                                                                                                                                                                                                                                    € 8.40  € 30,50 

2021er Silvaner bzw. Riesling Roth Bio                                                 € 7,80 € 28,50 

2021er Lugana Tenuta Roveglia DOC                                 € 8,40  € 30,50 

2020er Grauburgunder Höfflin Bio  

2020er “M’Pfarrer seiner” Roth Wiesenbronn Bio                                                                                                                                                                                                                                               

€ 7,80 

€ 8,80 

 € 28,50 

 € 32,00 

 

2022er Grüner Veltiner Weinviertel Bio                                                                                                                                                                                                                                         € 8,40 € 30,50 

2022er Pinot Grigio Arnaces “Campo dei Celsi” Bio                      € 7,60 € 27,50 

2021er Soave Classico Corte Adami DOC           € 7,80 € 28,50 

2020er Rosé Roth Bio  € 7,60 € 27,50 

2022er “Glücksgefühl” Weinviertel Gössinger Bio                                                  € 7,80     € 28,50 

Rote Tropfen   

2021er Valpolicella Superiore Vaona DOC Bio             

2017er “Gotico” Rosso Piceno Ciù Ciù Bio vegan                                                                                      

    € 8,40 

    € 7,80 

 € 30,50 

 € 28,50 

2018er Scirè Bolgheri Rosso Ceralti DOC Bio                      € 9,80 € 36,00 

2021er Syrah Rosso Sicilia DOC  Bio                                                                                                                                                                                                                                                                                                          € 8,40 € 30,50 

2021er Spätburgunder Roth Bio                                           € 8,40 € 30,50 

2018er  Pinot Noir Roth Bio                                      € 9,80 € 36,00 

2021er Rosso di Montalcino Camigliano DOC Bio                                                                                                                                                                                                € 9,80 € 36,00 

2012er AleaticoRossoPassito DuePalme bzw. 2016er 

 

  

  5 cl  €   5,60 

 

     

Personen: „Melissa“ Anja Seidel, „Toni“ Moritz Fischer, „Otto“ 

Adam Lawrence, „Ripper“ ?, „Ratte“ Sigi Wekerle  ?, Script: Jürgen 

Erdmann,Regie: Adam Lawrence, Kostüme: Ensemble,  

Astrid & Tobias Noventa 
Wir sind Träger der Tierschutzkochmütze der Schweisfurt Stiftung 

Wir sind Bio zertifiziert durch DE-ÖKO-001 
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